Cari bambini come state?
Come avete trascorso la Pasqua ?

Avete trovato delle belle sorprese nell'uovo di Pasqua ?

Questa settimana riprendiamo il nostro viaggio ....

La valigia é pronta...
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E anche il passaporto

Vi ricordate I'India ?

La storia di Lani ?




La bandiera ...

Le spezie che abbiamo annusato e toccato a scuola e, con le
quali, avete fatto degli splendidi quadretti

Ricordate i profumi ...




Ora scopriamo insieme:

I'elefante

un animale molto caro al popolo indiano

Volete colorarlo????




Abbiamo visto che ogni paese ha le sue usanze nel vestirsi...vi
ricordate Lani e la sua famiglia come erano vestiti ?

Indossano il sari
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Lani con la sua mamma preparava dei cibi diversi dai nostri ...

Un dolce indiano é: il Ladoo

(Eccolo...)

Volete prepararlo con la mamma ?




La ricetta:

Ingredienti (dosi per 2 persone):

2 tazze di farina di ceci
% tazza di zucchero

1 tazza di ghee o burro

1 cucchiaino di mandorle
1 cucchiaino di pistacchi
1 cucchiaino di anacardi
Preparazione:

In una casseruola cucinare il ghee (o il burro) a fuoco lento aggiungendo la
farina di ceci.

Mescolare continuamente per evitare la formazione di grumi.

Quando il composto & ben amalgamato togliere dal fuoco e lasciare
raffreddare.

Aggiungere lo zucchero al composto e mescolare accuratamente.
Versate nell'impasto le mandorle, i pistacchi e gli anacardi, tutti tritati
grossolanamente, e con le mani formate delle sfere grandi come palline
da pingpong.

Lasciate riposare in frigo e, quando saranno ben freddati, i laddoo sono
pronti per essere serviti.



Un bellissimo mandala da colorare,con rose e diversi tipi di fiori

Aspettiamo le vostro foto e i vostri lavori !

Ringraziamo di cuore i bambini che hanno risposto alle nostre
proposte .

Un forte abbraccio dalle vostre maestre

Angela,Caterina e Anna



